Hauptspeisen

Bandura Biriz (auf Wusch auch vegan) ©

Tomatenrisotto mit gerosteter Tomate und Paprika, Nomadenkase und

Walnussen

1990

i

|zgara Tavuk But [Antakya-Art, ohne Knochen) %

Ausgeldste, gegrillte Hahnchenkeule an Sumak-Zwiebelsalat

26.00

Kuzu Incik

Langsam geschmorte Lammhaxe auf Patlican Begendi (gerdstete
Auberginen und Béchamel, Parmesan)

4300

un

Kusbagt %

Lammriicken gewdirfelt, gegrillte Aubergine und Sumak-Zwiebelsalat

29.00

|zgara Dana Bonfile
Gegrilltes Kalbsfilet, Bahy-Kartoffeln, gegrilltem Romana und
Granatapfeljus

3500

un

|zgara Levrek [Wildfang) %
Gegrillter Wolfsharsch, Sous Vide Porree gegrillt

30.00

Bei uns entsteht jedes Gericht von Hand und mit Hingabe. Wir kochen

Samandag’ Cokelek Salata ©

Hausgemachter und fermentierter Hiittenkase
Rote Zwiebeln, Petersilie, Olivencl, Tomaten

16.00
Coban Salata ®

Hirtensalat mit eingelegten roten Zwiebeln

1490

Nachspeisen

Balkabag (auf Wusch auch vegan]
Kalk-Muskatkrbis, gebrannte Milch, Pistazien

12.00
Mini Tas Kadayif ©

Hefsteigtaschen mit Walnussfarce und Kaymak (Joghurtrahm), Pistazien

11.00

Extras

‘Samandag’ Gokelek

Hausgemachter - und fermentierter Hiittenkdse aus Kuhmilch

8.90
French Fries &

Mit frischen Krautern und Parmesan

8.00

Beyaz Peynir
Weikase
100

Kleiner Brotkorb
350

@ Scharf O Vegan Q Vegetarisch

frisch, ehrlich und unverfalscht - mit reinen Zutaten, viel Geduld und ) )
Bitte sprecht unser Kollegium auf Allergene an

Respekt vor den Aromen der Natur.



Mezeler, Tapas, Dips

Humus  / Warmer Humus mit Pastirma
Wahlweise:
Klassisch mit Kichererbsen, Tahin, Olivenol und eingelegten Zwiebeln.

Warm mit luftgetrocknetem Rindschinken in Gewiirzkruste
790 /950

Muhammara ®

Getrocknete Paprika, Walnusse, Granatapfelsirup, Semmelmehl, Tahin
Olivenal

8.90

Abugannug ®
Gerostete Aubergine, Tomaten, Spitzpaprika, Granatapfelsirup, Olivenol
990

Zeytin Salatasl ®

Griine Oliven- von Hand aufgebrochen, Petersilie, getrocknete Tomaten,
Granatapfelsirup, Olivenol

1090
Miitebbel &)

Gerostete Aubergine, Tahin, gesiebter Joghurt, Nussbutter und Olivencl
8.90

Kuru Cacik &
Gesiebter Joghurt, Gurke, getrocknete Minze und Olivenol
8.90

Shayhoudi @O

Tomaten, Paprika, verschiedene Chillisorten im Ofen gerostet, Olivenol
8.90

“Right in the middle”
Mezevariation

4 Meze & Brotkorb 30.00
6 Meze & Brotkorb 40.00

KUCHE

Tagessuppe

Bitte fragt unser Serviceteam

Entrées

Occe ‘Antakya’ Micver ©
Ozgiir's griine Puffer an Essiggemiise
1550

un

|lzgara Mevsim Sebzeleri V%
Gegrilltes Saisongemiise
14.90

Pacanga Boregi [2 St)
Baklava-Teigrllchen mit bunten Paprika, Mozzarella, getrocknete

Tomaten, luftgetrocknetem Rinderschinken in Gewdirzkruste
1190

un

|zgara Ahtapot %
Sous Vide Oktopus gegrillt, mit getrockneten Tomaten, Knoblauch
16.50

Oruk (2 st)
BulgurkloBe aus "Antakya” gefiillt mit Kalbs- und Lammhack an Kuru

Cactk und Chimichurri-Sauce
1250

Koy Patatesi ®

Dorfkartoffeln an frischen Krautern und Gewdirzen
850

Bei uns entsteht jedes Gericht von Hand und mit Hingabe. Wir kochen
frisch, ehrlich und unverfalscht - mit reinen Zutaten, viel Geduld und
Respekt vor den Aromen der Natur.
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